Koch/Kochin (Chef de Partie) fur sozialdkonomischen
Betrieb im Tatigkeitsbereich Kantine & Catering (w/m/d)

Wien, Teilzeit/Vollzeit (30-40 Std./Woche), ab sofort

Die Caterei bringt's vorbeil

Wir sind ein sozialkonomischer Beschéaftigungsbetrieb - ein buntes Team, das Verstarkung sucht, um fir unsere
Kund:innen und Projektteilnehmer:innen téglich Bestleistungen zu erbringen.

Unser Auftrag ist klar: Wir bieten langzeitarbeitslosen Menschen eine Chance zum Wiedereinstieg in das
Berufsleben, dafir fihren wir einen Kantinen- und Cateringbetrieb, der fiir regionale Qualitat und
Kund:innenzufriedenheit steht.

Ihre Aufgaben

Sie arbeiten mit unserem Kiichenteam zusammen und Gbernehmen eigenverantwortlich Aufgaben aus diesen
Bereichen:

¢ Speisenproduktion mit Schwerpunkt Brétchen, Fingerfood kalt & warm in unserer GroBkiche

e Zusammenarbeit mit dem Kichenteam und den anzuleitenden Teilnehmer:innen im Bereich Kiiche

o Mitwirkung an der Sicherstellung reibungsloser Prozesse, Qualitdtssicherung und Einhaltung der
Hygienerichtlinien

lhre Qualifikationen

o Abgeschlossene Kochlehre

e Erfahrung im Eventcatering/Cateringbereich von Vorteil

e Bereitschaft zur Weiterentwicklung und eigenverantwortliches Arbeiten im Team

e Bereitschaft zu punktuellen Wochenenddiensten

o Zuverlassigkeit, Stressresistenz, Teamfahigkeit, Sorgfalt, Geduld

e Freude am Arbeiten mit unserer Zielgruppe (Reintegration von arbeitssuchenden Personen in den
regularen Arbeitsmarkt im Kontext des AMS Wien)

e Lésungsorientiert und flexibel

e Sehr gute Deutschkenntnisse

Unser Angebot

¢ Eine verantwortungsvolle und abwechslungsreiche Tatigkeit in einem multiprofessionellen Team
o Arbeit mit Sinn: Projekt mit sozialem Mehrwert

o Fort- und Weiterbildungsméglichkeiten

o Attraktive Dienstzeiten; in der Regel Mo bis Fr bei Tagdienst, Weihnachtsfeiertage geschlossen
Dienstkleidung und Mittagessen werden zur Verfligung gestellt

o Gute 6ffentliche Verkehrsanbindung (U2 Donaumarina)

Fir diese Position bieten wir ein Monatsbruttolohn von EUR 1.925,00 fir 40,00 Wochenstunden gemaf
Kollektivvertrag Gastro fiir Arbeiter, LG 3. Die genaue Hohe der Entlohnung richtet sich nach Ihrer Qualifikation
und Vorerfahrung.

Wenn Sie Freude an den beschriebenen Tatigkeiten finden, gerne im Team zusammenarbeiten und Sinn in
unserem Auftrag sehen, dann freuen wir uns auf |hre Bewerbung!

Gerne wenden wir uns auch an Bewerberlnnen 50+ mit entsprechender Erfahrung.
Wir bitten um lhr Verstandnis, dass etwaige mit Ihrem Vorstellungsgesprach verbundene Kosten (wie z.B. Fahrt-,
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Verpflegungs- und Nachtigungskosten, Verdienstentgang, etc.) nicht Gbernommen werden kénnen.

Wir freuen uns Uber lhre Online Bewerbung unter: https://www.promente.wien/mitarbeit/freie-stellen
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